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Tirmerbhaus

Herzhaftes aus dem Suppentopf

Kraftige klare Hithnersuppe 5,80 €
mit Reis und Gemiiseeinlage

Cremesuppe von Friihlingsmohrchen 6,00 €
mit Ingwer und Kresse verfeinert, dazu Wachtelei

Unsere Osteriiberraschungssuppe 6,00 €
Duett von gerahmter Barlauch- und Blumenkohlsuppe
mit feinen Raucherlachsstreifen

Pikanter Linseneintopf mit Rauchwurst
und Landbrot

kleine Portion 6,90 €

grofde Portion 9,40 €
Unsere Rleinen Salate

Bunter frischer Salat auf Chicorée 6,30 €

abgerundet mit hausgemachtem fruchtigem Dressing

Vielfalt von Blattsalaten 6,80 €
mit Cocktailtomaten und Mozzarellabambinos,
verfeinert mit Olivenol und Balsamico

Zu allen Suppen und Salaten reichen wir Ihnen geréstetes Weifibrot

Kleine Schlemmereien

Gebackene Champignonkopfe 6,80 €
auf Salatbett und herzhaftem Dipp

Kleines buntes Bandnudelnest 7,80 €
mit gerahmten Waldpilzen und geriebenem Kise

Norwegischer Raucherlachs 8,90 €
angerichtet mit Salat, Kartoffelrosti und Honigsenfdressing

Erlduterung iiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kinnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemifie Verarbeitungs- und Kochprozesse kdnnen wir Fremdspuren nicht ausschlieffen.
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Gaumenfreuden aus Topf und Pfanne

Gebratenes Hihnchenbrustfilet an gerahmten Waldpilzen 19,90 €
mit Herzoginkartoffeln und etwas Salat

Rahmgeschnetzeltes von der Putenbrust 16,30 €
angerichtet an bunten Butterbandnudeln und etwas Salat

Geschmorte Kaninchenkeule in leichter Thymiansofde 18,00 €
Erbsen-Méhren-Blumenkohlgemiise und Petersilienkartoffeln

Braten vom Weidelamm 18,80 €
verfeinert mit Barlauch, angerichtet mit
Bauchspeck-Prinzessbohnen, Klofs und Kartoffel

Lammhaxe im Ofen geschmort an Sauerrahmsofie 22,60 €
angerichtet mit Bauchspeck-Prinzessbohnen, Kl6f3en und Aprikosen

Regenbogenforelle nach Miillerin Art (mittelgritenfrei)
* mit Rotkohl nach Art des Hauses und Petersilienkartoffeln 19,90 €
* oder Petersilienkartoffeln und frischem Salat 20,80 €

Seelachsfilet im Knuspermantel gebacken 15,90 €
Rotkohl nach Art des Hauses, Weifdwein-Krautersofie
und Salzkartoffeln

Gediinstetes Lachswiirfel 17,60 €
liberzogen mit Weifdwein-Krautersofie,
dazu korniger Reis und etwas Salat

Kalbsbraten ,Friihlingsschmaus” 19,60 €
Zarter Kalbskeulenbraten in Sahnesof3e
Erbsen-Mohren-Blumenkohlgemiise und Kartoffelkroketten

Gepokelte Rinderzunge mit zerlassener Butter 18,60 €
feinen Erbsen und Salzkartoffeln

Osterliche Roulade 19,80 €
Rinderroulade mit Ei und Bauchspeck gefiillt
Rotkohl nach Art des Hauses und Klofie

Warme Speisen von 11:00 bis 15:00 Uhr
Erlduterung iiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kénnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemafRe Verarbeitungs- und Kochprozesse kinnen wir Fremdspuren nicht ausschliefen,
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Salat, Vegetarisches und Veganes

Grofder Salatteller mit Salaten der Saison

¢ angerichtet mit Streifen von dem gebratenen 17,90€
Hahnchenbrustfilet, dazu Hausdressing und
gerosteten Weifdbrotecken

e oder mit gebackenen Garnelen im Kartoffelmantel und 17,50 €
Shrimps im Backteig, dazu pikanter Dip und Weifsbrotkrusteln

e oder mit gebackenen Késespezialititen 16,30 €
(Brieecken, Mozzarellasticks und Chili-Red-Peppers)
Dazu gerostetes Weifdbrot und pikanter Dip

Knusprig gebackene Kartoffelspalten 18,60 €
an frischen Salaten mit norwegischem Raucherlachs und
Krauterquarkdip angerichtet

Grofier Gemiise-Nudelteller 12,00 €
mit Sonnenblumenkorner

Zwei gebackene vegane Gemiisetaler 12,80 €
(Rote Beete Puffer und Dinkel-Spinatpldtzchen)
an Blattsalaten, gereicht mit pikanten Dip

Fiir unsere Rleinen Gdste

,Donald Duck” 7,50 €
kleine Hahnchenschnitzel, etwas Gemiise und Spritzkartoffeln

~Pumuckl” 5,70 €
feine Nudeln mit Tomatensofde und geriebenem Kase

»Pitti Platsch” 5,20 €
geviertelter Klofd mit Bratensofée und etwas Rotkohl

,Biene Maja“ 5,20 €

zwei Quarkbarchen mit Apfelmuf3

Warme Speisen von 11:00 bis 15:00 Uhr

Erlduterung iiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel konnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemafie Verarbeitungs- und Kochprozesse kénnen wir Fremdspuren nicht ausschliefen.




