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Tirmerbhaus

Herzhaftes aus dem Suppentopf

Kréftige klare Hithnersuppe 5,80 €
mit Reis und Gemiiseeinlage

Vegane Tomatensuppe 6,00 €
Mit Basilikum verfeinert

Hausgemachte Holunderbeerensuppe 5,40 €
Mit Weifsbrotkrusteln

Pikanter Linseneintopf mit Rauchwurst
und Landbrot

kleine Portion 6,90 €

grofde Portion 9,40 €
Unsere Rleinen Salate

Bunte frische Salate auf Chicorée 6,30 €

abgerundet mit hausgemachtem fruchtigem Dressing

Vielfalt von Blattsalaten 6,80 €
mit Cocktailtomaten und Mozzarellabambinos,
verfeinert mit Olivenol und Balsamico

Zu allen Suppen und Salaten reichen wir Thnen gerdstetes Weifdbrot

Kleine Schlemmereien

Gebackene Champignonkopfe 6,80 €
auf Salatbett und herzhaftem Dipp

Kleines buntes Bandnudelnest 7,80 €
mit gerahmten Waldpilzen und geriebenem Kase

Norwegischer Riaucherlachs 8,90 €
angerichtet mit Salat, Kartoffelrésti und Honigsenfdressing

Erlauterung iiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kénnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemafie Verarbeitungs- und Kochprozesse kinnen wir Fremdspuren nicht ausschlieffen.
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Tirmerbhaus

Gaumenfreuden aus Topf und Pfanne

Gebratenes Hihnchenbrustfilet an gerahmten Waldpilzen
mit Herzoginkartoffeln und etwas Salat

Rochlitzer Schupfnudelteller
Schupfnudeln mit gerahmten Waldpilzen, Lauchzwiebeln
und Hackfleischballchen

Lammhaxe im Ofen geschmort an Sauerrahmsofe
Prinzessbohnen mit Bauchspeckwdiirfel verfeinert,
dazu Kartoffelklofie Art

Regenbogenforelle nach Miillerin (mittelgritenfrei)
* mit Rotkohl nach Art des Hauses und Petersilienkartoffeln
* oder Petersilienkartoffeln und frischem Salat

Seelachsfilet im Knuspermantel gebacken
Rotkohl nach Art des Hauses, Weifdwein-Krautersofie
und Salzkartoffeln

Gediinstetes Lachswiirfel
im Reisrand angerichtet, (iberzogen mit
Weifdwein-Krautersofde, dazu etwas Salat

Geschmortes von der Hirschkeule in Wacholderrahm
mit gerahmten Waldpilzen, Salzkartoffeln und Klof3

Gulasch vom einheimischen Hirsch
Rotkohl nach Art des Hauses, Kl6f3e und Preiselbeeraprikose

Gepokelte Rinderzunge mit zerlassener Butter
feinen Erbsen und Salzkartoffeln

Rindersauerbraten mit SofRenkuchen verfeinert
Rotkohl nach Art des Hauses und Kartoffelklofde

Warme Speisen von 11:00 bis 15:00 Uhr

Erlduterung iiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kénnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemifie Verarbeitungs- und Kochprozesse kénnen wir Fremdspuren nicht ausschliefen.
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Tiurmerhaus

Schweineschnitzel in Knusperpanade
e an gerahmten Waldpilzen und gebackenen Kartoffelstabchen 19,00 €
¢ oder mit Buttergemiise und Petersilienkartoffeln 18,30 €

Geschmorte Schweinerippchen in eigener Sofie 15,60 €
Specksauerkraut und Klofe

Salat, Vegetarisches und Veganes

Grofder Salatteller mit Salaten der Saison

¢ angerichtet mit Streifen vom gebratenen 17,60€
Hahnchenbrustfilet, dazu Hausdressing und
gerostete Weifdbrotecken

¢ oder mit gebackenen Garnelen im Kartoffelmantel und 17,20 €
Shrimps im Backteig, dazu pikanter Dip und Weifsbrotkrusteln

e oder mit gebackenen Kisespezialitdten 16,80 €
(Brieecken, Mozzarellasticks und Chili-Red-Peppers)
dazu gerostete Weif3brotecken und pikantem Dip

Knusprig gebackene Kartoffelspalten 18,30 €
an frischen Salaten mit norwegischem Raucherlachs und
Krauterquarkdip angerichtet

Schupfnudeln mit gerahmten Waldpilzen 11,90 €
und Lachzwiebeln

Zwei gebackene vegane Gemiisetaler 12,70 €
(Rote Beete Puffer und Dinkel-Spinatpldtzchen)
an Blattsalaten, gereicht mit pikanten Dip

r i - i
Erlduterung iiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kinnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemifie Verarbeitungs- und Kochprozesse kinnen wir Fremdspuren nicht ausschliefen.




