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Tiirmerhaus

Herzhaftes aus dem Suppentopf

Ganselieschens feine Suppe
kraftige klare Gansebriihe mit feinen Nudeln,
frischer Petersilie und Schwarzbrotstangen
6,50 €

Vegetarische Tomatensuppe mit Krautern fein abgeschmeckt
dazu gerdstete Weifsbrotecken
6,00 €

Hausgemachte Maronensuppe mit Sahnehiaubchen
und gerdstete Weifdbrotecken

6,50 €

Pikanter Linseneintopf mit Rauchwurst, dazu Landbrot
kleine Portion 6,90 € grofie Portion 9,40 €

Kleine Salate und Schlemmereien

Vielfalt von frischen Salat der Saison
abgerundet mit hausgemachtem fruchtigem Dressing
6,80 €

Frischer Gurkensalat
mit Dill verfeinert und im Salatbett angerichtet
6,50 €

Kleines buntes Bandnudelnest
mit gerahmten Waldpilzen und geriebenem Kise
8,80 €

Norwegischer Raucherlachs
mit Honigsenfdressing an Kartoffelrosti und etwas Salat
9,40 €

Erlduterung iiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kénnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemafie Verarbeitungs- und Kochprozesse konnen wir Fremdspuren nicht ausschliefen.
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Gaumenfreuden aus Topf und Pfanne

Gebratenes Hihnchenbrustfilet
an gerahmten Waldpilzen mit Kartoffelzapfen und etwas Salat
20,50 €

Geschmorte Kaninchenkeule in Sahnesofde
glasierter Rosenkohl und Krauterkartoffeln

19,00 €

Knusprig gebratene Keule von der Weihnachtsgans
hausgemachter Rotkohl und Kartoffelklofde
32,60 €

Braten von der Hofente (entbeint)-in eigener Sof3e
Glasierter Rosenkohl und Salzkartoffeln
24,50 €

Regenbogenforelle in Mandelbutter (mittelgratenfrei)
mit Petersilienkartoffeln und frischem Salat
22,60 €

oder mit hausgemachtem Rotkohl und Petersilienkartoffeln

21,30 €

Seelachsfilet im Knuspermantel gebacken
mit Krauterbutter,
hausgemachtem Rotkohl und Salzkartoffeln
17,20 €

Gebratenes Filet vom Norweger Lachs
auf bunten Butterbandnudeln,
feines Kaisergemiise und leichter Krdautersahnesofie
24,80 €

Erlauterung uber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kiinnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemafie Verarbeitungs- und Kochprozesse kinnen wir Fremdspuren nicht ausschlieffen.
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Geschmortes von der Hirschkeule in Wacholderrahmsofie
mit gerahmten Waldpilzen, Salzkartoffel und Kartoffelklof3
22,70 €

Gulasch vom einheimischen Hirsch
hausgemachter Rotkohl, Kartoffelklofie und Preiselbeeraprikose
19,60 €

Gepokelte Rinderzunge mit zerlassener Butter
feines Kaisergemiise und gebackene Kartoffelzapfen

19,80 €

GrofSe Salate und Veganes

Grofier Salatteller der Saison

angerichtet mit gebratenen Hihnchenbrustfiletstreifen,
fruchtigem Dressing und gerosteten Weifsbrotecken
17,90 €

oder mit gebackenen Kisespezialititen
(Brieecken, Mozzarellasticks und Chili-Red-Peppers)
dazu gerostete WeifSbrotecken und pikanter Dip
17,90 €

Knusprig gebackenen Kartoffelspalten
an frischen Salaten mit norwegischem Raucherlachs und Krauterquarkdip
angerichtet
18,90 €

Zwei gebackene vegane Gemiisetaler
(Roter Beete-Puffer und Spinat-Dinkelpliatzchen)
angerichtet mit allerlei Salaten und veganem Dip
14,20 €

Erlauterung iiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kénnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgeméfie Verarbeitungs- und Kochprozesse kinnen wir Fremdspuren nicht ausschlieffen.
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Fiir unsere Rleinen Gdste

»~Weihnachtswichtel“
kleine knusprige Geflligelschnitzelchen,
dazu feines Kaisergemiise und gebackene Kartoffelzapfen
8,40 €

»Schlittenfahrt”
bunte Bandnudeln mit Tomatensofde und geriebenen Kase

5,90 €

»Schneeballschlacht”
geviertelter Klofé mit Bratensofie und etwas hausgemachtem Rotkohl
5,40 €

»Schneemann”
zwei Quarkbarchen mit Apfelmus
5,40 €

Unser Rleines Weihnachtsdessert

leckerer Zimteisstern an Eierlikorspiegel und Schlagsahne
6,00 €

Erlduterung tiber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kénnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemafie Verarbeitungs- und Kochprozesse kinnen wir Fremdspuren nicht ausschliefen.




