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Tiirmerhaus

Herzhaftes aus dem Suppentopf

Hausgemachte Holunderbeersuppe
mit Weifdbrotkrusteln
6,00 €
Vegetarische Tomatensuppe
mit Krautern fein abgeschmeckt
dazu gerostetes Weifsbrot
6,00 €

Pikanter Linseneintopf mit Rauchwurst
und Landbrot
kleine Portion 6,30 € grofde Portion 8,90 €

Kletne Salate und Schlemmereien

Vielfalt von frischen bunten Salaten

abgerundet mit hausgemachtem fruchtigem Dressing
6,80 €

Frischer Gurkensalat
mit Dill verfeinert angerichtet im Salatbett
6,50 €

Kleines buntes Bandnudelnest

mit gerahmten Waldpilzen und geriebenem Kise
8,80 €

Norwegischer Raucherlachs
angerichtet mit Salat, Kartoffelrosti und Honigsenfdressing
9,20 €

«Erlauterung tber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel kinnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemifie Verarbeitungs- und Kochprozesse kinnen wir Fremdspuren nicht ausschliefien.
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Gaumenyreuden aus Topy und Bfanne

Gebratenes Hihnchenbrustfilet
an gerahmten Waldpilzen oder mit feinem Kaisergemiise,
dazu Herzoginkartoffeln und etwas Salat
20,50 €

Rahmgeschnetzeltes von der Putenbrust
angerichtet mit bunten Butterbandnudeln und etwas Salat
18,70 €

Geschmorte Kaninchenkeule in leichter Thymiansofde
feines Kaisergemiise und Petersilienkartoffeln
19,80 €

Braten vom Weidelamm in eigener Sof3e
dazu Bauchspeck-Prinzessbohnen, Klof2 und Kartoffel
20,80 €

Lammhaxe im Ofen geschmort an Sauerrahmsofie
angerichtet mit Bauchspeck-Prinzessbohnen und Kléf3en
23,90 €

Gulasch vom einheimischen Hirsch
hausgemachter Rotkohl, Kartoffelkl6fse und Preiselbeeraprikose
19,90 €

Regenbogenforelle nach Miillerin Art (mittelgratenfrei)
mit hausgemachtem Rotkohl und Petersilienkartoffeln
21,60 €
oder Petersilienkartoffeln und frischem Salat
22,90 €

Seelachsfilet im Knuspermantel gebacken
mit Krauterbutter, hausgemachtem Rotkohl und Salzkartoffeln
17,90 €

Erlauterung tber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel konnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemifie Verarbeitungs- und Kochprozesse kinnen wir Fremdspuren nicht ausschliefien.
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Gepokelte Rinderzunge mit zerlassener Butter
feines Kaisergemiise und Salzkartoffeln
20,50 €

Sauerbraten mit Soffenkuchen verfeinert
hausgemachter Rotkohl und Kartoffelklofe
23,30 €

Salate, Vegetarisches und Veganes

Grofder Salatteller der Saison
mit gebackenen Kasespezialitaten
(Brieecken, Mozzarellasticks und Chili-Red-Peppers)
dazu gerdstetes Weifsbrot und pikanter Dip
18,60 €

Knusprig gebackene Kartoffelspalten
an frischen Salaten und Krauterquarkdip
14,90 €
oder zusatzlich mit norwegischem Raucherlachs angerichtet
19,50 €

Zwei gebackene vegane Gemiisetaler
(Rote Beete Puffer und Spinat-Dinkelplatzchen)
an Blattsalaten, gereicht mit veganem Dip

14,20 €
Fiir unsere Rleinen Gdste
»~Donald Duck”

kleine knusprige Hahnchenschnitzelchen,
feines Kaisergemiise und Herzoginkartoffeln

8,40 €

»~Pumuckel”
bunte Bandnudeln mit Tomatensofie und geriebenem Kise

5,90 €

»,Biene Maja“
zwei Quarkbarchen mit Apfelmus

5,40 €

Erlauterung tber enthaltene Zusatzstoffe und allergene Lebensmittel konnen Sie in einer gesonderten Speisekarte einsehen. Auch
durch sachgemifie Verarbeitungs- und Kochprozesse kénnen wir Fremdspuren nicht ausschliefien.




